Zum Erepp [l] Bn Unsere Locations —

Mit Herz & Geschmack Exklusiv fiir Sie
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Bankett & Catering AR
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Zum Treppchen

fiir Gastlichkeit, Qualitiit und ehrliche Kiiche. Weberstralle 42, Bonn

%“- &&’”’e’[@m ZWMM"MW’ Diese Leidenschaft bringen wir auch in Thre Veranstaltung

W mit frischen Zutaten, kreativen Ideen und
=

Unser Stammbhaus im Herzen von Bonn.

Traditionell, gemiitlich und mit

viel Liebe zum Detail.
personlichem Engagement.

Ob im kleinen Kreis oder im groffen Rahmen: F ct B Fritz B. in Beuel
I'{Z D.

Wir machen Thre Feier zu etwas Besonderem. : ;
Moderne Atmosphiire direkt am Rhein.

IN BEUEL Ideal fiir stilvolle Feiern und

gesellige Events.

Unsere Leistungen ) ‘
WEINGARERIE, 3 o2 Caleriefonn

W/ Individuelle Beratung & Meniigestaltung BONN Exklhsives Ambisnte mittentinider

W/ Buffets, Meniis, Flying Buffets & Fingerfood Bonner Innenstadt. Perfekt fiir

i : besondere Anlisse und Weinliebhaber.
W/ Vegetarische & vegane Optionen

w7/ Live-Cooking & saisonale Spezialitiiten (V.24
- 7 3
(¥

w7 Geschirr, Equipment & Dekoration .
w? Servicepersonal & professionelle Betreuung &MZ *‘A'LC/A’ [Affﬁ' WW"S‘GA&W

o 5 1 A - o1: : .
37 Inhouse & aufler Haus Catering Ob private Familienfeier, Hochzeit, Geburtstag

oder Firmenveranstaltung — wir gestalten Thr Event
@ individuell und mit viel Leidenschaft.

W[,r Er&um [ M‘{ fl":.re/ 74%01?&/ Wir freuen uns darauf, Sie und Thre Giste 3

kulinarisch zu begeistern!

Telefon: 0228-91070025
E-Mail: genuss@zum-treppchen-honn.de
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strafle 42 -+ 53113 Bonn

www.zum-treppchen-bonn.de




Bum Creppchen
Auszug unserer
Mentivorschlage
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§ VORSPEISEN 7 \y HAUPTGANGE
» Saisonale Suppe » Rosa gebratenes Schweinefilet in

« Salatbar mit saisonalen Rohkostsalaten Krﬂumr“mma“t“]”“g auf Pfefferrahmsauce

» Roastbeef (rosa gegart) mit Sauce Remoulade » Rheinischer Sauerbraten

« Gebeizter Orangenlachs mit Kriuterquark » Wildbraten

» Antipasti-Platten » Tagliatelle mit Lachs in Weilweinsauce
» Kriuterquark + Kiise-Spiitzle mit Rostzwiebeln

« Burtter & Brotauswahl » Linseneintopf

. ﬂalmchcring mit roten Zwiebeln

s Rheinischer Kartoffelsalat
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<) BEILAGEN DESSERT
» Karroffelgratin « Panna Cotta
» Markrgemiise « Mousse au Chocolat
. Helrtnrﬂ'lpi'ln:t: + Sasonales Dessert
» Rosmarinkartoffeln
+ Butterspitzle
+ Mediterranes Ofengemiise
«  Serviettenknodel
$ ol 5
E_“';," CANAPES & CROSTINI li,";;' FINGERFOOD
» Rindertatar klassisch + Tomate-Mozzarella-Spiefie
+ Lachstatar mit Orange + Hihnchenspielie
+ Thunfisch-Sashimi mit Sesam & Wasabi + Obstspiefie

» (ebratene Blutwurst mat f"l.pﬁ:l
« Ziegenkise mit Honig & Thymian
» Roastheef mit Senfcreme & Rostzwiebeln

» Tomate-Mozzarella-Crostini mit Basilikum

+  Avocado-Crostimi mit Kirschtomaten & Limette
€L«
Individuell geplant, personlich begleitet
oy

v

Jede Veranstaltung ist anders. Deshalb verstehen wir unsere Bankettmappe
nicht als starre Speisekarte, sondern als Grundlage fiir ein personliches Gesprich.

Gemeinsam besprechen wir Thre Wiinsche, den Anlass, die Giistezahl,
die passende Location und den gewiinschten Stil der Bewirtung.
Ob rustikal, rheinisch, mediterran, modern, vegetarisch, vegan oder exklusiv —
wir entwickeln ein Angebot, das zu IThnen und lThrer Veranstaltung passt.
Wir treuen uns darauf, lhre Feier kulinarisch zu begleiten.
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Zum Treppchen

Weberstrafic 42 + 53113 Bonn

Telefon: 0228-91070025

E-Mail: genuss@zum-treppchen-bonn.de

N

www.zum-treppchen-bonn.de




